
学生参加者

募集中KOBE LOCAL BEER PROJECT  

体験からローカルエコノミーを学ぶ

神戸市内の大学生、地域の生産者や地元ブルワリーが協働して、

オリジナルクラフトビール「 KOBE LOCAL BEER 」をつくるプロジェクトです。

KOBE ウォーターの水汲み、規格外農産物の加工から、ビールの醸造、ラベルデザイン、

実際のマルシェでの販売まで、商品づくりの「全工程」に携わります。

「人と人がつながる」ローカルエコノミーの魅力を肌で感じて学んでみませんか？

What’s KOBE LOCAL BEER PROJECT ？ 

~7/22
2026

こんな方に

おススメ！

主
催

協
力

参加費

無料

□【 食】  クラフトビールの裏側や、地元食材の活用に興味がある

□【 SDGs】  フードロスや地域循環（ローカルエコノミー）を体感したい

□【 実践・経験 】  商品企画、ラベルデザイン、マルシェ販売に挑戦したい

□【 仲間づくり 】  他大学の仲間や、ローカルエコノミー実践者と繋がりたい

募集定員15 名
募集期間

2026 年6月22日～7月22日迄

参
加
申
込

2026 年8月時点で20歳以上の学生対象になります。
参加申込にあたっての諸条件や注意事項は、申込フォームからご確認ください。

ダイアグラムAI 生成コンテンツは誤りを含む可能性があります。

LOCAL KOBE / 地産地消

顔が見える経済を体験して学ぶ

https://forms.cloud.microsoft/r/5UwQe4nUKf
https://kobeplatform.or.jp/sdgs/


SCHEDULE

７月 ８月 ９月 10月 11月

参加者
決定

第1回

第2回

第3回

第4回

第5回

中間報告会・試飲会

第6回

第7回

PROJECT
GOAL

第１回 イントロダクション

日時： 2026 年8月3日（月） 12:30 ～15:30 
会場：  IN THA DOOR BREWING
内容：① 企画趣旨・自己紹介
             ②ローカルエコノミーとは

③ IN THA DOOR BREWING の取組み
④ KOBE WATER 汲み体験

第２回 フルーツビール製造

日時： 2026 年8月4日（火） 14:00 ～17:00
会場： IN THA DOOR BREWING
内容：①フルーツビール解説、

規格外品の加工背景など紹介
 ②サンフルーツ加工体験

第３回 デザイン・広報

日時： 2026 年8月25日（火） 14:00 ～17:00
会場： IN THA DOOR BREWING
内容：①デザインに関するこだわりや視点

②オリジナルラベル制作

第４回 YAMADA STORE でのイベント開催

日時： 2026 年9月13日（日） 11:00 ～16:00
会場： YAMADA STORE 六甲アイランド店
内容：①店頭での試飲販売サポート

②消費者へのアンケート・ヒアリング

第５回 中間報告会・試飲会

日時： 2026 年9月15日（火） 17:00 ～20:00
会場： IN THA DOOR BREWING
内容：①参加学生による取組み中間報告

②完成したクラフトビールの試飲会

第６回 EAT LOCAL KOBE の運営参加

日時： 2026 年10月10日（土） 8:30 ～15:00
会場：神戸・三宮 東遊園地
内容：① EAT LOCAL KOBE の運営サポート

②ローカルエコノミーの実体験から
学んだことのシェアリング

第７回 SDGsマルシェ＠御影クラッセ

日時： 2026 年11月14日（土）・ 15日（日）
会場：御影クラッセ
内容：完成した KOBE LOCAL BEER の魅力発信、

販売サポート
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IN THA DOOR BREWING
地産の原材料にこだわる地域密着型ブルワリー 。
神戸の天然水「神戸ウォーター 六甲布引の水」を 100％使
用し ､農家や企業とのコラボレーションから真似のできな
い神戸のリアルローカルビールを製造。

ヤマダストアー株式会社
兵庫を中心に展開する地域密着型スーパーマーケット。
高品質の自然食品やオーガニック製品にこだわり、
地元農家や生産者との強い繋がりから真似のできない
安心・安全で美味しい食のライフスタイルを提供。

共創パートナー

本企画は、大学都市神戸産官学プラットフォーム「 KOBE SDGs CHALLENGE PROJECT 」の一環として実施します。
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