
参加
無料

ポートアイランドの企業さんと
子どもたちをつなぐ  お仕事講座

ポートアイランドには、色々なお仕事をしている企業があるよ！
地元企業のお仕事を実際に体験しながら、
「働くってどんなこと？」「仕事っておもしろい！」を
楽しく学ぶ講座です。ポートアイランドの企業さんと
出会って、いろんなお仕事にチャレンジしてみよう！

２ 協力：久保田セメント工業株式会社

ブロックを組んで、セメントで楽しむ
「ものづくり体験」とピザ
「セメントって、どんなもの？」を楽しく体験しながら学んで
みませんか？ 身近な場所で使われているセメントブロックを
実際に積んで、オリジナル作品づくり（ブロックアート）に挑戦！
工作好き、ものづくり好きの子どもたち、集まれ！
ピザ窯で焼いたピザも食べられるよ♪

※ご希望があれば保護者も参加可
※ピザを提供予定です。アレルギーのあるお子様が
　ご参加の場合には事前にお知らせください。

2026年10月30日（金）12：00受付締切

15名 ※3年生以上定　員

16：15 ポートライナー医療センター駅前改札 又は
16：20 久保田セメント前（解散も同じ）
神戸市中央区港島南町３丁目３－４

集　合

2026年11月20日（金） 16：30～17：30日　時

又は又は

企業紹介

久保田セメント工業株式会社
久保田セメント工業は、100年以上にわたって、まちづくり
に使われるコンクリートブロックなどをつくっている会社で
す。公園や歩道、お家のまわりなど、実はみんなの身近なと

ころにも久保田セメント
の製品が使われていま
す。安全で使いやすく、
まちをきれいに彩るブ
ロックづくりを通して、
暮らしを支えています！

1 協力：神戸ポートピアホテル

みつろうを使って保湿クリームを作ってみよう！
つか つく

く たの

たい けん

ポートピアホテルでは実はミツバチを育てているよ。
ミツバチの巣からとれたみつろうを使って、
オリジナル保湿クリーム作りに挑戦しよう！ 晴れていれば
ホテルの高層階から目の前に広がる絶景も楽しめるかも！

2026年10月30日（金）
12：00

受付締切

20名 ※3年生以上定　員

2026年11月13日（金）
16：20～17：30

日　時

企業紹介

神戸ポートピアホテルは、1981年の「神戸ポー
トアイランド博覧会」にあわせて誕生し、ポート
アイランドとともに歩んできたホテルです。お客
様をお迎えするだけでなく、地域のイベントや子
どもたちの学び・体験の場
づくりなどにも取り組み、
これからも地域のみなさ
んと一緒に、ポーアイのま
ちを元気にしていきます！

申し込みフォーム

申し込みフォーム

みんなの参加を待ってるよ！

16：15
神戸ポートピアホテル
ファミリーマート前（解散も同じ）

集　合

神戸市中央区港島中町6丁目10-1



●応募が多い場合には抽選となります。
●本企画における写真や動画は、
企業や神戸学院大学やゼミ活動に関する告知・広報に
使用させていただく場合があることを、ご了承ください。

●本企画におけるケガや盗難等の責任は一切負いかねます。
学生が全行程同行し、気を付けますが、
自己管理・自己責任である点をご理解下さい。

●プログラム終了後のアンケートにお子様と一緒にお答えください。

主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生
お問い合わせ 神戸学院大学  現代社会学部 教授 江田 英里香      edaerika@css.kobegakuin.ac.jp

保護者の
方へ

協力会社

協力：神戸ポートアイランド
         ジーベックホール

ゲームや映像をもっと楽しくする
「音」はどうやって作られているの？
大迫力の音やレコーディングを体験しながら、
音づくりの楽しさを発見しよう！

2026年10月30日（金）
12：00

受付締切

10名ほど ※4年生以上定　員

16：20
ジーベックホール前（解散も同じ）
神戸市中央区港島中町7-2-1

集　合

2026年12月4日（金）
16：30～17：30

日　時

４
Nｅｗ!

大きなホールで
ゲームを通して
音響体験！

企業紹介

ジーベックは、ポートアイランドにある「音・映像・
光」のプロフェッショナル！駅のメロディーや施設の
BGMをつくったり、イベントの音響を担当したり、
音を使って心地よい空間をつくったりしています。み
んなが普段何気なく聞いている「音」の中にも、ジー
ベックのお仕事がかくれているかも！

協力：株式会社ユーハイム

「THEO」で作るバウムクーヘンを知って食べよう
ユーハイムは、バウムクーヘンなどを作るお菓子会社。
THEO（テオ）は、職人の技を学んだAIがバウムクーヘンを
焼き上げる専用オーブンです。クイズで伝統の製法について学び、
バウムクーヘンのデコレーションにも挑戦しよう！
 お菓子作り好き、大集合！

※バウムクーヘンを提供予定です。アレルギーのあるお子様が
　ご参加の場合には事前にお知らせください。

2026年10月30日（金）12：00受付締切

8名 ※3年生以上定　員

16：20  ユーハイム前（解散も同じ）
神戸市中央区港島中町7-7-4

集　合

2026年11月27日（金）
16：30～17：30

日　時

３
Nｅｗ!Nｅｗ!

企業紹介

1909年創業。日本で最初に
バウムクーヘンを焼いた創
業者、カール・ユーハイムの
意志を受け継ぎ、シンプルな
原料と菓子職人の技術を活
かしたお菓子を作り続けて
います。

テオ つく し た

音！ 振動！ 未知の領域！
おと しん どう み りょう いきち 企業紹介

主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生主催：神戸学院大学  現代社会学部  社会防災学科  江田ゼミ3回生

神戸ポートアイランド
ジーベックホール

申し込みフォーム

申し込みフォーム

1909年創業。日本で最初に
バウムクーヘンを焼いた創
業者、カール・ユーハイムの
意志を受け継ぎ、シンプルな
原料と菓子職人の技術を活
かしたお菓子を作り続けて
います。

申し込みフォーム


